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Mona Barret
Veggie Trees Tasty Balls Magic Bar

Romane Veyrac
Emma Tholot
Patates, chips legumes + sauce curry, 
Carotte +  chou rouge / chou blanc + 
oignons frits + sauce cacahuete miel
frire les patates coupees en diamant 
et faire la sauce.
tailler les legumes pour faire un arbre 
et faire la sauce aux 
cachuetes

Blanc Justine
Chareyre Marie
Bochart Clement
Tuiles de fromage avec tomates 
mixees
Basilic, parmesan, chevre, citron
Billes de mozza marinees au jus de 
canberry et panees

Lola Laville
Cora Guithon
Megan Veyrat
Jus d‘orange, ananas, pomme, 
mangue, eau petillante, pulco citron, 
vodka, grenadine, 2 oranges, 2 
citrons, 4 bananes, une barquette de 
fraises, colorant bleu, bac a glacon, 
goblet en plastique transparent, pics, 
sucre a la violette, et eau.

Gayeon You
Raviolis de Coree Gaspacho

Jun Woo Park
Minhui Yoo & Dina Choi
Farine pour raviolis, farce (porc, 
boeuf, tofu, legumes)
sauce soja + vinaigre, sauce chili

Metayer Romy
Prost Berenice
Garcia Kelly
24 tomates, 4 concombres, 4 gousses 
d‘ail, 3 oignons, 1poivron vert, huile 
d‘olive, sel, vinaigre de vin
Tout eplucher, tout couper, et mettre 
dans un saladier. Laisser mariner le 
poivron, et le retirer. Mixer.
Servir froid avec des croutons.

Christophe
Bread Bones

Pierre Olivier
Edgar 
Farine, levure de boulanger, huile 
d‘olive, eau, sel

Petrir la pat, et la modeler en forme 
d‘os puis la faire lever. 
Cuire au four

David
Assembling

Raphael

Chou
Riz

Preparer le chou, cuire le riz
Assembler le riz, la viande dans une 
feuille de chou, et enrouler le tout 
autour d‘un os en pain de facon a 
former une cuisse de poulet.

Thibaud
Magic dragon wings

Shuqin

Porc, anis, gingembre, sauce soja 
carotte, poivron, sucre, sel

Faire bouillir le porc dans l‘eau.
Frire le porc dans la sauce faite des 
ingredients cites au dessus

Salade rapee

Bonicki Mathilde
Bonicki Mathilde

Counilh Aurore
Salade verte, carotte, endives, 
oignons
Huile, vinaigre, citron, moutarde
Couper les legumes tres �ns, raper.
Preparer sauce vinaigrette
Melanger le tout

Claire
Clemence
Yemi et Romane
Figue, oignon, poire, pomme, miel, 
poudre amande, thym, sucre 

Melanger poudre amande et miel.
Faire revenir les oignons et mixer 
avec les �gues. Couper et cuire poire 
pomme. Infuser thym avec sucre.

Camille Valentin
4 Sauces Cheessert

Astrid Brival

Farine, beurre, sucre, eau, vache qui 
rit, chevre, feta, noix, fruits secs, 
chocolat, miel, fruits frais et au sirop

Gabrielle
Chloe, Segolene
Emilie, Fred
Wood, Sponge, Soap

Carrier Theo
Dryer Assiette gaufrette

Boure Aurelie
Alexander Römer
Johanna Dehio

4 blancs d‘oeufs, 600 gr de farine
500 gr de sucre, 
2 cuilleres a soupe de lait
Battre les oeufs. Ajouter la farine et le 
sucre. Battre de nouveau. Ajouter le 
lait et melanger le tout.
Cuire au four, et gaufrer la pate.
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